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2022 Dominio de la Fuente Blanco
perfekter Aperitif, frisch, unkompliziert

2022 Dominio de la Fuente Blanco Intensivfruchtiges
Bouquet, sortentypische Aromen von exotischen Frichten,
Mango und Stachelbeere sowie hintergriandige Noten von
Wacholder. Am Gaumen belebend, angenehm ausgeglichen
und trocken. Wunderbares Zusammenspiel zwischen Saure
und Fruchtstfe. Unbeschwert, verspielt und dennoch

vollmundig mit einem leicht mineralischen Finale. Nachtliche
maschinelle Ernte. Kaltmazeration fur kurze Zeit,
pneumatischen Pressen, Temperaturkontrollierte Garung bei
16°C in Edelstahlbehaltern. Ein perfekter Aperitif und idealer
Begleiter zu Pasta, Salate, Geflugel und Fisch.
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Eigenschaft Detailangabe

Jahrgang 2022

Flascheninhalt 0,75l

Alkoholgehalt 12% Vol.

Restzucker 4,5 g/l

Saure 6,7 g/l

Zutaten/Hinweise Enthalt Sulfite

Erzeuger Peninsula Vinicultorgs, Peniqsula Vinicultores, Calle de O’Donnell,

18, 1°G 28009 Madrid, Spanien

Farbe/Art Weil3

Weinart WeiBwein

Geschmack trocken

Land Spanien

Grole 0,75L
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