
J.G. HILDEBRANDT GmbH
Mendelssohnstraße 1
30173 Hannover

Tel: 0511 / 88 88 88
E-Mail:
kontakt@weinhildebrandt.de

Weinexpertise
2018 Ferest Tinto
weiche, runde Tannine, etwas Vanille im Duft

2018 Ferest Tinto Unverfälschte Fruchtaormen roter
Beeren. Am Gaumen angenehm und harmonisch mit reifer
Frucht, dezenten Holzaromen und ausgewogen würzigen
Noten. Feine, samtig-seidige Textur und weiche, runde
Tannine. 6 Monate Barriqueausbau
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Eigenschaft Detailangabe
Jahrgang 2018
Flascheninhalt 0,75l
Alkoholgehalt 14,5% Vol.
Restzucker 7,5 g/l
Säure 6,9 g/l
Zutaten/Hinweise Enthält Sulfite

Erzeuger Celler el Masroig, Passeig de Arbre. 3, 43736 El Masroig, T,
Spanien

Farbe/Art Rot
Weinart Rotwein
Geschmack trocken
Land Spanien
Größe 0,75 L
Rebsorte Carinena, Garnacha, Syrah


