Weinexpertise

2015 YLLERA 9 Meses

9 Monate Barrique, dunkle Friichte

2015 YLLERA 9 Meses Die Nase ist dufterfullt mit einer
Vielfalt wurziger Fruchttone von Himbeeren, Blaubeeren und
Brombeeren sowie wunderbaren Vanillenoten vom
behutsamen Ausbau im Eichenholzbarrique. Am Graumen
breit, lang und angenehm mit voller aber auch
unaufdringlicher Frucht. Ein leckerer Wein, gut strukturiert,
wunderbar harmonisch und ohne Kanten.
Temperaturkontrollierte Garung bei max. 28°C.
Malolaktische Garung in Edelstahltanks und anschlieende
Ubertragung aufs Eichenfass. 9 Monate Reife im Fass.
Kirschrote Farbe mit violetten und blaulichen Ténen
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Eigenschaft Detailangabe

Jahrgang 2015
Flascheninhalt 0,75l
Alkoholgehalt 13,5% Vol.
Restzucker 1g/l
Saure 5109/l
Zutaten/Hinweise Enthalt Sulfite
Erzeuger Grupo Yllera, AL.JTOVIA A6 (Madrid - Corufia) Km. 173,5, 47490
Rueda, Valladolid, Spanien
Farbe/Art Rot
Weinart Rotwein
Geschmack trocken
Land Spanien
Rebsorte Tempranillo
Region Rioja
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